
MENUS DU 07 novembre 2011 AU 27 novembre 2011
LUNDI 7 MARDI 8 MERCREDI 9 JEUDI 10 VENDREDI 11 SAMEDI 12 DIMANCHE 13

Salade au surimi
Steak haché

Frites
Petits suisses

Fruit

Potage à la citrouille
Filet de loup

Sur lit de ratatouille
Éclair au chocolat

Fruit

Œufs au thon 
mimosa

Cote de porc
Salsifis aux lardons

Fromage
Kiwi

Concombres 
vinaigrette

Blanquette de veau 
à l’ancienne

Semoule
Buche du pilât raisin 

Salade de tomates
Caille aux raisins

Poêlée 
campagnarde

Fromage 
pâtisserie

Croustade 
d’escargots

Tripes à la tomate
Pommes vapeur

Fromage 
dessert

Coppa 
Magret de canard

Haricots verts
Fromage 
pâtisserie

LUNDI 14 MARDI 15 MERCREDI 16 JEUDI 17 VENDREDI 18 SAMEDI 19 DIMANCHE 20
Friand à la saucisse

Raviolis

Fromage
Raisins

Carottes râpées au 
citron

Poulet «fafa »
Riz madras

Crème 
fruit

 

Salade verte au 
mais

Brochettes de 
poisson panées

Choux fleur 
béchamel
fromage

Poire chocolat

Radis au beurre 
salé

Boulettes d’agneau 
à la tomate

Pomme vapeur 
Yaourt au sucre

fruit

Terrine de thon 
mayo

Rôti de veau
Haricots panachés

St nectaire
fruit

Boudin noir
Langue sauce 

piquante
Purée de céleri

Fromage 
Dessert

Flamenkuche
Choucroute 

garnie
Fromage 
pâtisserie

LUNDI 21 MARDI 22 MERCREDI 23 JEUDI 24 VENDREDI 25 SAMEDI 26 DIMANCHE 27
Feuille de chêne 

aux gésiers
Steak haché
Tortis couleur

fromage
Clémentine

Pâté de canard
Pintade aux deux 

pommes

Yaourt aux fruits
fruits

Salade composée

Hachis Parmentier
Compote palet 

breton

Pizza
Saumonette à 

l’oseille
Carottes vichy
Fromage blanc

Banane

Potage poireaux 
pde terre

Porc au curry
Semoule

Crème à la vanille
Fruit

Magret séchés sur 
laitue

Cotes d’agneau
Palet de légumes

Fromage
Ananas au sirop

Foie gras
Rôti de bœuf

Artichauts garnis
Fromage 
pâtisserie

Sous réserve de modifications pour des raisons techniques


